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LUTATEN

Fiir den Miirbeteig:

300 g Weizenmehl, Typ 405
200 g vegane Margarine
100 g Zucker

20 g Back-Kakao

(300 g Backerbsen)

Fiir die Fiillung: Zu BEREITU NG
800 g veganer Skyr

175 g Zucker

80 g Maisstarke

Saft einer Zitrone ‘|
1 TL Vanillepaste

T - Backofen auf 180 Grad (170 Grad Umluft) vorheizen.
I;lérOdgsETr?j%pelggén Zutaten fur Murbeteig verkneten und mindestens 30
Minuten kaltstellen. Anschlie3end rund ausrollen und Iin
die Springform (26 cm) geben, dabei Teig fast bis zum
oberen Rand der Form hochdrucken. Murbeteig mit
Backpapier sowie Backerbsen belegen und 15 Minuten
im Ofen auf der mittleren Schiene backen.

50 ml Ahornsirup

Inzwischen fur die Fullung Skyr, Zucker, Starke,
Zitronensaft sowie Vanille verruhren.

Fullung auf den vorgebackenen Boden
glattstreichen und 35 Minuten im Ofen auf der
mittleren Schiene backen.

AnschlieBend herausnehmen und ca. 2 Stunden
auf einem Kuchengitter abkuhlen.

Wahrenddessen Erdbeeren putzen und waschen,
dann mit Ahornsirup purieren. Nach Wunsch mit etwas
Guarkernmehl (ca. ¥2 TL) binden. Kasekuchen in
Stucke schneiden und mit Sauce garnieren.




