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LUTATEN

Filr den Knusperboden:
200 g vegane Hafercookies
100 g vegane Butter

Filr die Fiillung:
2 Vanilleschoten
800 g veganer Frischkase

225 g Puderzucker ZUBEREITUNG
250 g Mohnfix, ,Edeka”

95 g Kartoffelstarke

200 g Blaubeeren

Fiir das Topping:
100 g rote Johannisbeeren Backofen auf 180 Grad (170 Grad Umluft) vorheizen
150 g Brombeeren und eine Springform (26 cm) mit Backpapier auslegen.

Butter in einem Topf zerlassen und Cookies zerkrumeln,
dann beides miteinander vermengen, in die Springform
fGllen und fest andricken. 15 Minuten im Ofen auf der
unteren Schiene backen.
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Inzwischen fur die Fullung Vanilleschoten langs halbieren
und Mark herauskratzen, dann letzteres mit Frischkase,
175 g Puderzucker, Mohnback und 80 g Starke verrtuhren.
Fullung auf dem vorgebackenen Boden glattstreichen und
mit der Halfte der Blaubeeren bestreuen (nach Wunsch
Blaubeeren etwas eindrucken!).
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Kasekuchen 60 Minuten im Ofen auf der mittleren
Schiene backen. Anschlie3end herausnehmen und 2-3
Stunden auf einem Kuchengitter abkuhlen lassen.
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Wahrenddessen Beeren verlesen und waschen.
Brombeeren mit restlichem Puderzucker autkochen und
purieren. Restliche Starke mit etwas kaltem Wasser
anruhren, in die Brombeersauce ruhren und auf
gewunschte Konsistenz abbinden, dann abkuhlen lassen.

Zum Servieren Kasekuchen mit Brombeersauce
sowie restlichen Beeren garnieren.
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