Mein Land — Frische aus lhrer Region

Noch frischer, noch schmackhafter und
noch naher. Unter unserer neuen Marke
Mein Land erhalten Sie ab sofort Obst und
Gemiise aus lhrer Region.

Knackiger Salat, saftige Tomaten, verfiih-
rerisch siiBe Birnen — Mein Land-Produk-
te stammen von ausgewahlten Erzeuger-
betrieben direkt aus Ihrer Heimat.

Nihe schafft Vertrauen und Sicherheit.
Bei Mein Land wissen Sie, woher lhr Obst
und Gemiise kommt. Vielleicht kennen Sie
ja bereits einen unserer Partnerbetriebe,

deren Inhaber mit seinem Namen fiir her-
vorragende Qualitdt und Frische einsteht.

Mit unserer Marke Mein Land legen wir
ein Bekenntnis zur Heimat ab. Gemeinsam
mit lhnen setzen wir bei der Erweiterung
unseres Angebots von regionalen Produk-
ten auf Nachhaltigkeit auf allen Ebenen —
okonomisch und sozial.

Obst und &

Gemiise aus der Hemat: 4 mal anders, 4 mal m

Mit Obst und Gemiise unserer Marke Mein Land erhalten Sie
Spitzenqualitat mit einer gesunden Portion an ,.inneren Werten”.

Frisch auf den Tisch

Mein Land — Obst und Gemiise unserer
Exklusiv-Marke kommt erntefrisch von re-
gionalen Erzeugern zu lhnen.

Das gute Gefiihl

Produkte aus lhrer Region sind frischer
und intensiver — und haben den vollen Ge-
schmack der Heimat.

Sicheres Vertrauen

Natiirlich, echt, von hier: Hinter den Pro-
dukten von Mein Land stehen nur ausge-
wahlte Erzeugerbetriebe.

Gemeinsame Verantwortung

Regionale Produkte sind nachhaltig. Sie
sorgen fiir kurze Transportwege, sichere
Arbeitsplédtze und ein lebenswertes Land.

Zutaten fiir 4 Personen:

500 g aromatische, feste Tomaten; 1 Bund Rucola,

1 Bund Basilikum, 1 fein gehackte Knoblauchzehe,
7 EL Olivendl, Salz, schwarzer Pfeffer aus der Miihle
und 16 Scheiben Baguette
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Die Tomaten waschen, trocken reiben und wiirfeln.
Rucola und Basilikum waschen, trocken schiitteln,
von den Stielen befreien und die Blatter grob hacken.
Den fein gehackten Knoblauch mit dem Ol verriihren.
Tomaten und Krauter mit 3 EL Knoblauchdl vermischen, salzen und pfeffern.

Das Brot unter dem Grill auf einer Seite etwa 2 Minuten anrosten. Die Brote wenden,
mit dem restlichen Knoblauchdl bestreichen und eine Minute weiter résten.

Die Tomaten-Krauter-Mischung auf den gerdsteten Baguettescheiben verteilen,

nach Wunsch mit etwas schwarzen Pfeffer aus der Miihle
wiirzen und sofort servieren. mh lecké
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A , it Saftige Tomaten suchen griine Begleitung

il i fiir gesunde Stunden.
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Néhe schafft Vertrauen. In jeder Beziehung.
Birnen Gliickliches Obst und Gemiise — in lhrer Region frisch geerntet.
Brombeeren r0000000¢ //_:.’._———/

Theo Germes, Géirtner aus Geldern:
Meine Tomaten sind von Spitzenqualitat! Daher beliefere ich Mein Land.




